R
comonirs TS GIRONE DEI GOLOSI
MONTANA DEL

VI ONTEFELTRO MENUY & Gioveds 8 APRILE 2010

Antipasti:
Crescia DBrusca di - asqua af z[ormagg/o (Forno il Certello -[Frontino)
con Culatello df Cafpcgna (Sapori di Carpcgna Due Sassi —Carpcgna) —
[arro del Monteteltro (Azienda Frometeo) con (_asciotta a’ié/rbino DOF,
7 ortino di patate dr Montccopfo/o n go/ctta di maiale con fonduta al tartuto c//'stag/onc
(Antichi Sapori ~Macerata [Feltria; Azienda T artufeltro -Belforte all|sauro)
Frosciutto di Ca/pcgna DOF tag/tiato a mano-(Azienda Brcndolan Prosciutti- Carpcgna)
accompagnat/c/a Fane (asereccio difarine /htcgra//q:orno il Certello-[ rontino)
e olio extra vergine (Olefficio Venturi Agapc - Sassocorvaro)

Primi:
Fassatelli de/ Monteteltro in brodo c//ga///na,-
Ma/tag//lat/ di farro coi fag/'o/fc tag//latc///}vc di farro con /oomoc/orin/' (Az Prometeo ~ Urbino>
Secondo e Contorni
Stracotto dy /\//arc/z[gllana al rosso del Monteteltro
Cavolfiore e carotine bolliti al Profumo di zatferano

Accompagnatf da panc casareccio e dj farina di farro (Forno ” Ccrtc”o ~[Frontino)
Kosso Valturio® 2006 (Azienda V/alturio - Macerata [Feltria)

Carrello di formaggi del Montefeltro:
Morbido di capra c Fecorino, [ ormaggio di fossa al miele del Monteteltro

(Azienda Caue Spada - Sassocorvaro ~ Azienda | a Giunc[’xiglia - T avoleto)
Pirra ambrata (|_a Cotta Birreria - Sassocorvaro)

Dolci:
Carrello di dolci: T orta di K amut alle mele (Formo il Certello),

Kicottine fresche al micle (Azienda Cau e SPacla ~ Miele Riccardi),
Bostrcngo (Fomo Le Kicette di Anna e Gabri)
Vino dr V/'scfo/c /e V///accc’ (Az. Mauri Maurizio ~Camino di|_unano)

(atfePascucci (Torre{:azionc Pascucci ~ Montcccrignonc)

Area useale

Ca'la Ghironda



